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Esprr!sa ! .k :
Es'presa sa miexom P,

Kafa domacica , L}’
Kafa sa slagom

3  Topla éokolada a2 4

. Caqj !
Kuvano vino (0,20)
Kuyvana rakija (0,20)

N e NES kafa

" JELOVNIK

HLADNA PREDJELA

oveda i svinjska priuta L kg

; ~JLvarci ! kg |
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TOPLA PREDJELA
« { Kajgana 3 jaja |

| Omlet sa Sunkom / sa sirom / sa Sgmptroon
| f Pun_,vene pa!aﬁmke .
' punjene sirom i Samp njonimagza: J e
o 5N (pamrana prilog tark 3&.\115_ )
y |/ ili punjene Sunkom i kac e =
" (panirano, prilog tartar sos) '
¢ Sampinjoni na zZaru (podloga pirinac)
'? Sampinjoni u belom sosu (fampinjoni na Zaru,
..+ sos: pavlaka, beli luk, prilog: piri .i.‘argare
D . Pohovan kackavalj [’pﬂfﬂg tartar %
Pﬂmﬁ;! " l.
 Varivo

4
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Jagryeéa corba
{ gkemblé:usaﬂu
" Gotovo jelo, .

Cervi§

_ Sp:kavana gfava '
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,_ SPECIJALITETI SA ROSTILJA

'3 ( Pljeskavica (prilog: luk, pomfrit) 100 gr
"W\ Plijeskavica (prilog: luk, pomfrit)  200gr 00 %
' Pljeskavica na kajmaku (prilog: pomfrit) 200 gr 900 :
Cévap 10 kom (prilog: luk, pomfrit) 200 gr !
. Punjena pljeskavica.(éevap meso, Sunka, 250 gr 900 g -
. kackavalj" prilog: pomfrii) &
Raznji¢ (prilog: crni luk, pomfrit)
Kobasica (prilog: crni luk, pomfrit)
W\ * Bea'a vefalica (prilog: crni luk

| pomfrit) :

L

imljena vesalica
(prilog: crni !uk pamﬁ'n;l

njena vesalica _ X
(dimljena vesalica, slanina,

kackavalj, prilog: pomfrit, Sunka)

eSano meso
(éevap 5 kom, vesalica, raznjic,

] kobasica; prilog: crni luk, pﬂm_}’i‘;ﬂ

Biftek (prilog: Sargarepa, pomfrit)
{Biftek sa jajetom

' (prilog: Sargarepa, pomfrit)

h PILETINA SA ROSTILJA
i Bataci (prilog: senf, pomfrit) kg

Dimljeno belo meso '
(prilog: senf, pomfrit) 1 kg

“Punjeni bataci . . . : ,

J } (kackavalj, Sunka, preliv od .fmnpm;una

] " ili ka¢kavalj; podloga: Sargarepa—pemfti

t Pileéa $nicla i belo meso

* . ' (Sargarepa, pamﬁﬂ se:
Pdece befa |

SPE CIJALITETI «PLATANI»

2 Bjji‘ek «Tornado Rosini»
(parce bifteka sa jajetom na aka pﬂrﬁe bifieka
sa prelivom od Sampinjona; prilog: pﬂmﬁnj 250 gr |
Gordon blue. '
(svinjski file, pumjeno kackavaljem i Sunkom; .
prilog: pomfril, Sargarepa, tartar sos) 300 gr
M&da{fahf '
(bifiek, preliv od Sampinjona, pomfrit, Sargarepa) 250 gr
ano meso «Plataniy
(belo meso, bifiek, kobasica, krmenadla, rajic,

Sampinjoni; prilog: pnr.:f_}h:‘ tartar sosl el ! kg

JELA PO PORUDZBINI

, Km'adardm Snicla
(svinjska krmenadla punjena kajmakom : .
) prilog: pomfrit, .fmgarepa tartar sos) 300gr 1350 %
i ¢ Valjevska snicla : 3
' (svinjski Sol; preliv od belog vina; W &
.~ prilog: pomffrit) 300gr 1350
Ir Becka $nicla o .
} (svinjska $nicla, panirano,
prilog: pomfrit Sargarepa, Imsm) 250 gr
“ ‘l Natur $nicla . '
&1 (svinjski Sol, prEa"w (NGHUT.
d prilog: pomffrit, sa?g a) ] 3
. Pariska $nicla Y
| (svinjski Sol, pohovans
: prilog: pomfrit, Emgar&;tm
Mala Karadordeva (pomfrit)
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Jagnjete
’Pr%zeée ,
Teletina sa sa¢a

Pastrmka na Zaru ili ﬁ'frem
Oslié (friteza). J
Filet soma (friteza)
. Saran (friteza)

» Lignje (tiganj)
Lignje pohovane’ -
Dlmg‘}ena pasrrmka (filer)

2 .Sﬁpska
S"ﬂp.?kﬂ

Krnﬂavac wef ‘ ¥

2 | Zelena salata ¥ |
==| Krastavac kiseli { \
7 Kupus svez N
k. ‘{ Kupus kiseli

[1; | - Cvekla |
| /7 Pecena ljuta paprika sa belim lukom u ulju
) | Pecena paprika 2.
¥’ | Mieveniparadajz
) Miadi luk

. Mefana salata

C T ])ESERTI

] } Palacdinci sa orasima e
Paladinci sa eurokremom '

ﬁ Paladjnci sa dzemom _
I!’m’ad'mmufarﬂu za gve ool %
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